RESTAURANT - BARISTA - BOUTIQUE - ATELIERS & EVENEMENTS
MANGIA BENE, RIDI SPESSO, AMA MOLTO
TAGLIERE DI LOLA PASTA VEGETARIANA
PL,ANCHE GARNIE DE NOTRE 19 RIGATONI AU PESTO VERDE MAISON, HARICOT VERT,
o SELECTION DE CHARCUTERIES STRACIATELLA, PARMIGIANO ET PIGNONS DE PIN 20
> ET DE FROMAGES ITALIENS (1,7,8). A7) Seliit. e
= <
o —  PASTA Al FUNGHI E TARTUFO
a TRIO DE BRUSCHETTE Q PASTA A LA CREME, CHAMPIGNONS
G NOID BAUCEIRIZINE COUIMANDIES, 24 o POELES, HUILE DE TRUFFE, POIVRE
GARNIES SELON L'INSPIRATION DU T R e e e
CHEF (ALLERGENES SUR DEMANDE). 29
< (137).
|—
(V0]
g RAVIOLI RIPIENI DI CROSTACEI
RAVIOLES FARCIES AUX CRUSTACES,
SAUCE ONCTUEUSE AU HOMARD, ”
CIBOULETTE, ZESTE DE CITRON ET
PARMIGIANO (1,2,3,4,7,14).
BURRATA PUGLIESE
BURRATA AU LAIT PASTEURISE, 14
PESTO VERDE MAISON, TOMATE
FRAICHE ET TOMATE CONFITE (7,8).
BELLA MELANZANA
AUBERGINE GARNIE DE RICOTTA,
_ PARMIGIANO, SOUPCON DE PESTO ' 4 POLPETTE AL POMODORO
= BOULETTES TENDRES DE PORC ET
2 VRIS IO A LABIE [0l BOEUF A LA SAUCE TOMATE, HERBES 22
X AROMATIQUES ET PARMIGIANO.
= SERVIES AVEC LA PASTA DELLA
LA DOLCE VITA LE LONG DES QUAIS = . NONNA[137.9).
<U CARPACCIO DE BOEUF l':
BOEUF CRU TRANCHE FINEMENT, <
HUILE D’OLIVE, COPEAUX DE o s 30
. : PARMIGIANO, SOUPCON DE PESTO  19/2 ! ; .
LUNDI & MARDI : FERME VERDE MAISON ET C%EME Uz ENTRECOTE SNACKEE ET TRANCHEE
MERCREDI : 14H - 23H BALSAMIQUE. ACCOMPAGNE DE ;lENLEg/?EERI:‘/Té 'zs'ELg BECQLL\SZTAEGS'?S
. - ROQUETTE ET DE CROUTONS : y
. MAISON (1,3,7.8). TERRE RISSOLEES, HERBES
AROMATIQUES, COPEAUX DE
JEUDI & VENDREDI: 10H - 23H PARMIGIANO ET ROQUETTE (7).
SAMEDI : 14H - 23H
DIMANCHE : 10H - 17H
1.CEREALES CONTENANT DU GLUTEN - 2.CRUSTACES - 3.OEUFS - 4.POISSONS - 5.ARACHIDES - 6.SOJA - 7.LAIT -
8.FRUITS A COQUE - 9.CELERI - 10.MOUTARDE - 11.GRAINES DE SESAME - 12.ANHYDRIDE SULFUREUX ET SULFITES -
13.LUPIN - 14 MOLLUSQUES.
RESERVATIONS : +32 472 31 44 09
DOLCE FAR NIENTE SOTTO IL SOLE ITALIANO
, SPRITZ APEROL 9.5
COOKIE THE BLANC <PRITZ . HER2A =
AU CHOCOLAT ET FLEUR DE SEL, , - AP VEDETT 4
SERVI AVEC SA CHANTILLY 4.5 THE NOIR = IENEHIG DUVEL
. 50l
MAISON (1,3,6,7). THE OOLONG s |<_i HUGO
< %) . 6 APEROL 0.0% ORVAL 6
2 Lo - & THEVERT SANCHA O  GINTONIC TANQUERAY 12 TRIPLE WESTMALLE 5.5
5 CREME ONCTUEUSE INFUSEEA LA 7 S e .
VANILLE, SERVIE AVEC UN COULIS g ROCHEFORT 8 55
Z DE FRUITS MAISON (3,7). o GIN TONIC HENDRICKS 14 L
= = & CHIMAY BLEU 5.5
‘C TIRAMISU DELLA NONNA = INFUSION MADEMOISELLE @ VEDETT BLANCHE 4.5
L= CREME LEGERE AU MASCARPONE, 7
G BICUITS IMBIBES DE CAFE, & INFUSION DU JARDIN LIEFMANS 4
g OHmEEREEEOlE; = INFUSION COOL MINT 4.5 PROSECCO 7/35 SAISON DUPONT BIO 5
la
SUGGESTIONS DU MOMENT 5 INFUSION EASY LIVING o PROSECCO 0.0% 7/35 MOINETTE (75CL) 1
SELON L'INSPIRATION DU CHEF >
ALLERGENES SUR DEMANDE]. SRSl R S VINIBIANCHI LOWA TROLL 0.0% 45
5/27
- I MURTFRIMITIVO CHOUFFE ZERO 45
7Z CIU CIU (BIO) 27
w SPORTZOT 0.0% 5
> PINOT GRIGIO 29
» o ESPRESSO / RISTRETTO 2.9 S VINIROSSI
w BOCCANTINO PRIMITIVO 5/27 6
% LW CHOCOLAT CHAUD 4.5 DOPPIO . ~ USUMANIELD g LIMONCELLO
3 2 IRISH COFFEE 9 LUNGO 2 , U CIU (BO) 6/29 S oM -
O & mAUAN COFFEE 9 = e
@) - =
[=a) AMERICANO t\ 3 VINO ROSATO 5/27 I WISKHY o/14
CAPPUCCINO* /¥ 3.9
EAU PLATE / PETILLANTE 25/6 | & o 3 .
< LONG BLACK 4 NOTRE CARTE EVOLUE AU FIL DES SAISONS ET SELON
w ’
E AQUA ROSSA/ GIALLA/ VERDE 4 o LATTE MACCHIATO* 45 L" INSPIRATION DE NOTRE CHEF, VALENTIN.
UO, JUS DE FRUIS FRAIS PRESSE 5 LATTE MACCHIATO SPECIAL* 5.2
LE MONDE DE LOLA, C'EST UNE SQUADRA ACCUEILLANTE, UN COIN
KOMBUCHA 5.5 *SUPPLEMENT SIROP 0.5
CARRMEL VANILE OU spclloos, BARISTA & UN RESTAURANT ITALIEN - AVEC UNE JOLIE TERRASSE
e SUPPLEMENTILATVEGETAL v INTERIEURE - QUI SENTENT BON LA DOLCE VITA, MAIS PAS
UNIQUEMENT |
T A GO & 9 B - [0SO | 1 VAN 55 SO - 1A ANHI Bl o ST R o S T - . NOTRE MAISON A ETE PENSEE COMME UN LIEU CHALEUREUX ET
13.LUPIN - 14.MOLLUSQUES. EVOLUTIF : DECOUVREZ NOTRE BOUTIQUE METTANT A L'HONNEUR LE
SAVOIR FAIRE ARTISANAL - ACCES VIA NOTRE RESTAURANT &
OUVERTE AUX MEMES HORAIRES.
A PRESTO CARI AMICI !
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